RESTAURANT & PIZZERIA
SINCE 1981




DESSERTS

Tiramisa [ &
Tiramisu
Tiramisu

Crema catalana @
Créme catalane
Katalanische Creme

Panna cotta a2
Panna cotta
Panna cotta

Coulant a
Coulant
Coulant

Mousse Chocolate @]
Mousse de chocolat
Mousse aus Schokolade

Apple-strudel with vanilla ice-cream £ &
Strudel aux pommes avec glace a la vanille
Apfelstrudel mit Vanilleeis

Strawberries with mascarpone =

Fraises au mascarpone
Erdbeeren mit Mascarpone

VAT included / TVA incluse / MWST inbegriffen

7€

5€

6 €

7€

6 €

8 €

6 €




|CE-CREAMS

Vanilla with " Ratafia " liqueur & ¢

Vanille a la liqueur " Ratafia” - Vanille mit "Ratafia"-Likor

Lime-Lemon sorbet
Sorbet citron vert - Limetten-Zitronen-Sorbet

Blueberry cheesecake V-4
Gateau au fromage et aux myrtilles - Blaubeer-Kasekuchen

DESSERT WINE

Liqueur of lemons from Tossa
Liqueur de citron de Tossa - Likor aus Zitronen aus Tossa

Monastrell Sweet Red Wine
Vin rouge doux Monastrell - Monastrell SiifSer Rotwein

Pedro Ximénez
Pedro Ximénez - Pedro Ximénez

6€

6€

6€

6€

5€

4,5€

ALLERGENS ALLERGENES ALLERGENE
& Fish & Poisson 4’ Fisch
“®» Crustacean “®2 Crustacés Krebstier
€2 Molluscs 2 Mollusques ) Weichtiere
&t Seafood &% Fruits de mer &% Meeresfriichte
) Egg © Euf » Ei
Sesame o Sésame 7 Sesam
=l Lactose “ Lactose 5 Lactosa
¢ Mustard § Moutarde 9 Senf
&% Nuts Noix Getrocknete Friichte
4 Soy 7 Soja 7/ Soja
45 Celery &5 Céleri & Sellerie
# Gluten # Gluten ” Gluten
A Sulphites A Sulfites A Sulfitos
4 Spicy 5 Epicé 9 Scharf

VAT included /TVA incluse / MWST inbegriffen







