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STARTERS - ENTREES - VORSPEISSEN

La "Bola" Crispy dough ball with garlic-oil and herbal salt =) # 8 €
Boule de pate gonflé, croustillante avec huile d’ail et du sel aux herbes
Knuspriger Teigball mit Knoblauch6l und Krautersalz

Buffalo Burratina Mozzarella filled with creamy cheese, with tomato, red and green pesto 5 & 14 €
Mozzarella bufflonne avec un cceur crémeux, tomates, pesto rouge et vert
Mit Sahnekase gefullter Mozzarella, Tomate, rotem und griinem Pesto

Clams with sauce # () & 20 €
Palourdes avec sauce
Venusmuscheln in Sosse (
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Mussels fishermen style << 18 €
Moules marinara

Miesmuscheln auf Fischermann’s Art

Baked Provolone, o7 a slice of toasted bread, with tomato and oregano = # 13 €
Fromage Provolone gratiné, sur pain grille, avec tomate et origan
GebackenerProvolone-Kise auf Toast, mit Tomate und Oregano

Jardinet Multicolour salad with mustard vinaigrette 13 €
Salade composée avec vinaigrette a la moutarde
Bunter Salat mit Senfvinaigrette

Goat-cheese-salad with strawberries, nuts and honey vinaigrette & /. & 13 €
Salade avec fromage de chévre aux fraises, noix et vinaigrette au miel
Ziegenkasesalat mit Erdbeeren, Niissen und Honigvinaigrette

Onion soup gratin with Gruyere cheese and ”Pedro Ximénez” caramelised onion # . & & 13 €
Soup a I’oignon gratinée avec Gruyére et oignon caramelizée
Gratinierte Zwiebelsuppe

120 gr. Cecina de Leon I.G.P. Lightly smoked beef-ham, with rocket, parmesan shavings 18 €
and cherry tomato-oil

Avec roquette, copeaux de parmesan et huile de tomates cerises

Leicht geraucherter Rinderschinken mit Rucola, Parmesanspanen und Kirschtomatenol

Mixed Starter Triple starter, mortadella, cecina, yummy gorgonzola toastes ¢ a 22 €
Mortadella, cecina, trois salades, pain grillé avec gorgonzola aux mangue et ananas
Mortadella, Cecina, drei Salate, Gorgonzola-Toast mit Mango und Ananas

"Melanzane alla parmigiana"

Aubergine, filled with buffalo mozzarella and basil in tomato sauce, oven-baked
Gratinée d’aubergines, farcies de mozzarella bufflonne, sauce de tomate et basilic
Auberginie, gefiillt mit Mozzarella, Basilikum, in Tomatensosse tiberbacken

13 €

VAT included / TVA incluse / MWST inbegriffen
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PEIX - POISSON - FiscH - g3 &
200 gr. Codfish "a la llauna" Catalan style with white beans # 26 €
Morue avec des haricots blancs
Stockfisch (Kabeljau), mit weissen Bohnen
180 gr. Wild caught Croaker with grilled vegetables 26 €
180 gr. Courbine sauvage avec l[égumes grillés
180 gr. wild gefangener Adlerfisch mit gegrilltem Gemiise
200 gr. Salmon with quinoa, buckwheat and vegetables in orangebutter 22 €

Saumon au quinoa, sarrasin et légumes au beurre d’orange
Lachs in Orangenbutter, mit Buchweizen-Quinoa-Gemiise

W MEAT - VIANDES - FLEISCH

Goulasch spicy veal stew, cooked 25 hours at 80° with vegetable gnocchis # & /) 25 €
Gulasch de veau, cuit 25 heures a 80°, épicé, avec gnocchis de légumes
Rinder-Gulasch, 25 Stunden bei 80° gegaart, mit Gemuse-Gnocchis

Fricando stewed 25 hours at 80° with mushrooms and mashed potato =)< 26 €
Fricandeau cuit 25 heures a 80° avec champignons, purée de pommes de terre
Fricandeau 25 Stunden bei 80° gegaart, mit Pilzen und Kartoffelpiiree

Beef Cheek stewed 25 hours at 80° in red wine, with wild-rice and vegetables 26 €
Joue de veau, cuit 25 heures a 80° au vin rouge, avec du riz sauvage et légumes
Ganze Rinderbacke, 25 Stunden bei 80° in Rotwein gegaart, mit Wildreis und Gemiise

300 gr. Beef-burger & #

Chopped rib-eye-steak and tenderloin , onion, cheddar, fries and vegetables 22 €
Filet et entrecote haché, oignon, cheddar, Iégumes et pommes frites

Rumpsteak u. Rinderlende gehackt, Cheddar-Kise, Zwiebeln, Pommes u. Gemiise

330 gr. Prime rib eye steak Low T° cooked and grilled, vegetables and fries 28 €
Entrecote cuisson a basse T° et grillée avec des pommes et légumes grillés
Entbeintes Hochrippensteak (55° Vakuum Sous Vide gegaart) mit Pommes u. Gemiise

230 gr. Beef tenderloin Low T° cooked and grilled, Café de Paris sauce, vegetables and wild rice 28 €

230 gr. Longe de veau, cuit baisse T° et grillé, sauce Café de Paris, légumes et riz sauvage
230 gr. Rinderfilet, niedrig T° gegaart und gegrillt, Café de Paris Sosse, Gemiise u. Wildreis

VAT included / TVA incluse / MWST inbegriffen
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PASTA E RISOT'TI

Paccheri ai frutti di mare Pasta with prawns, crayfish, squid, mussels and tomato 7 & () 26 €
Pates, crevettes, langoustine, calamars, moules et tomate
Mit Krabben, Kaisergranat, Tintenfisch, Muscheln u. Tomate

Spaghetti al sugo di calamari e vongole Clams, squid and fresh tomato sauce 7 () &) 18 €
Avec des palourdes, calamars et tomate
Mit Venusmuscheln, Tintenfisch und Tomate

Rigatoni ai pesto (green or red) & & ©

With buffalo mozzarella, parmesan & cherry tomatoes 15 €
Avec mozzarella de bufflonne, parmesan et tomates cerises

Roter od. Griiner Pesto mit Mozzarella, Parmesankise und Kirschtomaten

Pasticchiati Tortellini and ravioli with ham, mushrooms, cream, bolognese and pecorino 15 €
Tortellini et ravioli a la creme de jambon doux, champignons, bolognaise et pecorino
Tortellini und Ravioli mit stfSer Schinkencreme, Champignons, Bolognese und Pecorino

Lasagne di pasta verdi al forno & ©

Chopped meat, mushrooms, bolognese and béchamel, gratin 15 €
Viande de veau, champignons, bolognese et béchamel, gratinée

Rinderhack, Champignons und Béchamelsosse, gratiniert

Fiocchi alla carbonara (bacon) Pasta filled with cheese and pear 15 €
Pates farcies au fromage et poire
Pasta mit Kadse und Birne

Panzotti con salsa di noci Pasta filled with ricotta and nut cream & 15 €
Pates farcies de noix et ricotta
Mit Ricotta und Nissen gefiillt, in einer Nusscreme

House-Rice with seafood 7 & (0

With prawns, crayfish, clams and mussels cooked in prawn-broth 26 €
Riz maison avec crevettes, langoustine, palourdes et moules, cuit en bouillon de crevettes

Reisteller mit Krabbe, Kaisergranat und Venusmuscheln (im Krabbensud gekocht)

Risotto ai funghi With boletus, and parmesan 15 €
Avec cepes et parmesan
Mit Steinpilzen und Parmesan

Risotto “all-in” With truffle and pecorino cheese 22 €

Avec truffe, sauce café de Paris et fromage pecorino
Mit Truffel, Pecorinokase und Sosse Café de Paris

VAT included / TVA incluse / MWST inbegriffen
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PIZZE @#

Margherita Classic Tomato, fresh basil and buffalo's mozzarella
Tomate mozzarella de bufflonne et basilic Tom.,
Buffelmozzarella, Basilikum u. Olivenol

BBQ Tom., mozz., ham, pepper sausage, bacon, mushroom, chopped beef
Tom., mozz., jambon, champignons, Chorizo piquant, bacon et viande hachée de veau
Tom., mozz., Schinken, Champignons, Paprikawurst, Rinderhack, geraucherter Bauchspeck

Four Cheese Tomato, mozzarella, emmental, cheddar and gorgonzola
Tomate, mozzarella, emmental, cheddar et gorgonzola
Tomate, Mozzarella, Emmental, Cheddar u. Edelpilzkase

Tex-Mex Tomato, mozzarella, chopped beef meat and fresh chili
Tomate, mozzarella, viande hachée de veau et chili frais
Tomate, Mozzarella, Rinderhack und frische Chilischoten

Ai Frutti di mare &+ 0

Tomato, mozzarella, prawns, squid, mussels with garlic and parsleygarlic-oil

Tomate, mozzarella, crevettes, moules, calamars et huile persil et ail

Tomate, mozzarella, Krabben, Miesmuscheln, Tintenfisch und Petersielie-Knoblauchol

Quattro stagioni Tomato, mozzarella, salami, ham, mushroom and peppers
Tomate, mozzarella, salami, jambon cuit, poivrons et champignons
Tomate, Mozzarella, Salami, gekochter Schinken, Paprika, u. Champignons

Tossa Tomato, mozzarella, tuna, peppers and onion /7
Tomate, mozzarella, thon, poivrons et oignons
Tomate, Mozzarella, Thunfisch, Paprika und Zwiebeln

13 €

16 €

15 €

15 €

16 €

14 €

14 €

VAT included / TVA incluse / MWST inbegriffen
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Bello

Tomato, mozzarella, anchovies, red pepper sausage, onion, peppers and olives ) /7 15 €
Tomate, mozzarella, anchois, chorizo, poivrons et olives

Tomate, Mozzarella, Sardellen, Paprikawurst, Zwiebeln, Paprika und Oliven

Prosciutto cotto Tomato, mozzarella and ham 13 €
Tomate mozzarella et jambon cuit
Tomate, Mozzarella u. gekochter Schinken

Napoletana

Tomato and catalan buffalo's mozzarella, anchovies from Escala and olives {7 14 €
Tomate, mozzarella de bufflonne, anchois d Escala et olives

Tomate, Buffelmozzarella, Sardellen aus L Escala und Oliven

Di patate (bianca) Cream, thin sliced potatoes, mozzarella, pecorino cheese, and sage-oil 13 €
Tranches fines de pomme de terre, mozzarella, pecorino et huile de sauge
Diunne Kartoffelscheibchen, Pecorinokise, mit Salbeiol u. Pfeffer

Salsiccia (bianca)

Gruyere cheese, mozzarella, homemade sausage meat, bacon and zucchini 15 €
Gruyere, mozzarella, saucisse de viande maison, bacon et courgettes

Gruyere, mozzarella, hausgem. Britfleisch, Zucchini u. gerduchertem Bauchspeck

"Cecina"e rucola (bianca) Mozzarella, cherry-tomatoes, beef ham, rocket and parmesan 16 €
Mozzarella, jambon de veau, tomate cerise, roquette et parmesan
Mozzarella, Rinderschinken, frische Tomate, Rauke und Parmesan

ALLERGENS ALLERGENES ALLERGENE
£ Fish £ Poisson + Fisch
“® Crustacean % Crustacés “» Krebstier
() Molluscs > Mollusques ) Weichtiere
&% Seafood &% Fruits de mer % Meeresfriichte
© Egg @ Euf Ei
o Sesame 2o Sésame 9o Sesam
Lactose Lactose Lactosa
5 Mustard & Moutarde o Senf
& Nuts & Noix &5 Getrocknete Friichte
) Soy ) Soja 4 Soja
&5 Celery & Céleri &b Sellerie
# Gluten # Gluten # Gluten
A Sulphites A Sulfites A Sulfitos
9 Spicy + Epicé  Scharf

VAT included / TVA incluse / MWST inbegriffen
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DRINKS-BOISSONS-GE TRAENKE

Still , or sprarkeling water, Wasser mit od. Ohne (0,5 1) 2,5 €
Eau plate, ou gazeuse

Coca-cola, Fanta, Sprite 35 cl. 3,75 €
Icetea, Aquarius 33 cl. 375 €
Draft beer 25 cl. 38 cl. 0,51
Biere pression, Fassbier 2,5€ 3’8 € 4’8 €

Bottled Beer 33 cl.
biere en bouteille, Flaschenbiere

Gluten Free 4,75 €
Estrella - Voll Damm - Damm Bier 00° 3,75 €
Juices - Apple, Orange, Peach 20 cl. 3,75 €

Jus - pomme, orange, péche Saefte, Apfel, Orange, Pfirsich

SANGRIA

75c. 1,51
Vin rouge, Rotwein 12 € 22 €
Cava- Sangria 15 € 28 €
White (Champagne) vin pétillant blanc “Sekt” Sangria

GLASSES-VERRES-GLAESER
Housewine 4,5 €
Vin maison, Hauswein
Sangria of redwine 55 €
Sangria vin rouge Rotweinsangria
Sangria Cava 6 €
Cava (Champagne) 45 €
LAMBRUSCO 0.75 L

(Red or rosé - rouge ou rosé Rot oder Rosé) 25€

VAT included / TVA incluse / MWST inbegriffen



STARTER - ENTREE - VORSPEISEN
Clams with sauce # (0 -

Palourdes en sauce
Venusmuscheln mit Sauce

Mussels to the seafaring < < 13:00 - 15:30
Moules marinara
Miesmuscheln auf Fischermann’s Art

Salads: Gardener or Caprese
Salades: Jardinier ou Caprese
Salate: Ptlanzer oder Caprese

Cecina IGP Lightly smoked beef-ham
Jambon de veau, légerement fumée
Leicht geraucherter Rinderschinken

Gazpacho (summer) or Onion soup ¢ db
Gaspacho (été) ou Smap a ’oignon
Gazpacho(Sommer) oder Zwiebelsuppe

“Melanzane alla parmigiana”

MAIN COURSES - PLAT PRINCIPAL - HAUPTGANGE

Spaghetti Vongole with clams, squid and tomato /7 & ()
Aux palourdes, calamars et tomates
Mit Muscheln, Tintenfisch und Tomaten

House-Rice with seafood " ##
Riz maison avec crevettes, langoustine, palourdes et moules,
Reisteller mit Krabbe, Kaisergranat und Venusmuscheln

Grilled CROAKER /7 & (D)
Courbine grille avec légumes
Adlerfisch gegrillt mit Gemiise

Cod "ala llauna" #
Morue avec des haricots blancs
Stockfisch (Kabeljau), mit weissen Bohnen

Salmon in orangebutter
Saumon a ’orange
Lachs auf den Orangen

Beef tenderloin or steak
Entrecote ou filet de veau
Steak oder Filet von Kalbfleisch

DESSERTS - NACHSPEISEN

Catalan cream, tiramisu, strawberries with mascarpone, mousse chocolate, ice cream, Panna Cotta
Créme catalane, tiramisu, fraises au mascarpone, mousse de chocolat, de créeme glacée, Panna Cotta
Katalanische Creme, Tiramisu, Erdbeeren mit Mascarpone, Mousse aus Schokolade, Eis, Panna Cotta

Drinks not included Including VAT
Boissons non comprises TVA incluse
Getranke nicht inklusive Inkl MwSt



